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Annu en tradgardsbok ...
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| min forra drapa havdade jag att den kom-
mande Homandeckaren skulle heta Den ki-
nesiska asken. Det var ett felaktigt pasta-
ende. Jan Martenson hakar namligen pa den
numera forharskande tradgardsbokstrenden
och ger sin nya bok titeln Den kinesiska
tradgarden. Huruvida det véxer ask i den
tradgarden lar vi fa svava i ovisshet om, men
vi blir snart varse en makaber historia med
forgreningar till Kina och Taiwan ....

”| lobbyn pa anrika Hotel Lanesborough
vid Hyde Park i London sitter antik-
handlaren Johan Kristian Homan och
smuttar pa en valfortjant dry martini. Han
har precis varit pa Sotheby’s och ropat in
tva utsokt vackra héastar i lergods fran den
kinesiska Han-dynastin for en kunds rak-
ning. Tillfreds later han tankarna vandra,
men stors plotsligt nar en hogljudd svensk
man med nagot arrogant uppsyn och en
stralande vacker kvinna, som for ovrigt
paminner Homan om den engelske kungen
Charles Il:s alskarinna, slar sig ner vid bor-
det intill. Homans nyfikenhet tar 6verhan-
den och snart har han lart kdnna Maximi-

Forts. sidan 2.

Vid arets Pocketgala, dar forfattarna till de bast séljande
pocketbockerna under 2005 bel6nades, var Jan Martenson
en av huvudpersonerna. Han fick motta publikens och var-
dinnan Lotta Bromés hyllningar samt ett vackert diplom for
Ostindiefararen, som salt silver, dvs. dver imponerande 30
000 exemplar. Festligheterna i Berns salonger praglades av
hoég stdmning, och Jan underhéll som vanligt publiken med
ett stralande tacktal!

Forlaget tycker att detta pris ar sarskilt roligt eftersom Jan
egentligen inte ar en “pocketforfattare” — de allra flesta av
hans trogna lasare koper bdckerna i det inbundna, storre
formatet. Att pocketen anda saljer sa otroligt bra bevisar att
Johan Kristian Homan - och i det hér fallet aven hans éldre
slakting Johan Sebastian Homan, som ar huvudpersonen i
Ostindiefararen — verkligen gar hem hos alla typer av l&-
sare, unga som gamla.

/G



Ledare

Nu borjar det varas sa sakta och
snart star tradgardarna i blom.
Inte minst en alldeles speciell:
Den kinesiska tradgarden, som
VSF, Jan Martenson, skriver om
denna gang. Johan Kristian
Homan, denne distraherade
slumpgenerator, a som vanligt
den mer eller mindre medvetne
hjalten i en ny underhallande
Homan-deckare. Vad den hand-
lar om? Ja, ett litet smakprov far
ni pa annan plats i tidningen,
men inte ska jag val avsl6ja inne-
hallet har...?

Forresten, ni som kommer till
arsmotet och varfesten ( se
klubbmastaren Claes Lindberg-
ers inbjudan i tidningen!) far
hora Jan sjalv lasa ur boken hogst
personligen.

Leif Berg ordnar en rundvand-
ring i Gamla stan med Jan
Martenson som underhallande
guide och darefter ater de som
s& onskar en god maltid. Det sker
visserligen inte forran pa sen-
sommaren men redan i detta
nummer kan ni lasa Leifs inbju-
dan och goéra en notering i
almanackan.

LaAmna garna er e-mailadress
till oss i nagon form. Antingen i
samband med att ni betalar med-
lemsavgiften pa 125:-, eller maila
den till var webmaster Christina
Nilsson. Ni kan ocksa posta den
till Nils-Magnus Lobenius, var

registrator och kassor,
eller till var sekreterare
Monika Stenlund. Tan-
ken med att fa era e-mai-
ladresser ar att vi ska
kunna skicka ut medde-
landen snabbt om kom-
mande arrangemang
innan tidningen kommer
ut. Dessutom kanske vi
kan skapa en nattidning
inom en overskadlig
framtid.

Tips ar valkomna lik-
som Onskemal. Vi kanske
inte kan forverkliga alla,
men vi kan lyssna till
alla.

Ibland far vi forfragan
om vi kan séalja bocker
billigt via Homansall-
skapet. Nej, vi séljer inte
bocker. Det gor Wahl-
strom & Widstrand vid
vara sammankomster till
formanliga priser. Porto-
kostnaderna skulle ata
upp den rabatt vi even-
tuellt skulle kunna er-
bjuda. Det ar battre att
halla dgonen Gppna for
bra priser pa bocker dar
man bor.

Jag hoppas att manga
kan komma till a&rsmotet
i maj!

Varmt valkomna sager
vi i styrelsen!

HOMANSS JRGAZETTEN

HomanSallskapets
styrelse bestar under aret
200572006 av:

Clas Goran Carlsson, ordférande
clasgoran.carlsson@telia.com

Monika Stenlund, sekreterare
monika.stenlund@moderat.se

Nils-Magnus Lobenius, kassér
nml@glocalnet.net

Christina Nilsson, webansvarig
christina.nilsson@chello.se

Claes Lindberger, klubbméstare
clindberger@hotmail.com

Leif Berg, ledamot
leif.berg.repuls@telia.com

Adjungerad representant for forlaget
Wabhlstrom & Widstrand ar
Mia Kristoffersson

och redaktor for HomanGazetten ar
t. f. Clas Goran Carlsson

Adress till hemsidan:
www.homansallskapet.nu

och till Gazetten:

c/o Clas Goran Carlsson
Hastangsvagen 14

183 77 TABY

e-post: clasgoran.carlsson@telia.com
Vart postgiro/pluskonto ar 4335130-3

Tryck/original/layout:
tryckpressen.com

Clas Goéran Carlsson, ordférande

Meddela din mailadress till var registeransvarige Nils-Magnus Lobenius

pa nml@glocalnet.net

lian Granberg, storsamlare av
exklusiva kinesiska antikvite-
ter.

Max, som han kallar sig, har
genom giftermal arvt ett unikt
museum och en kinesisk trad-
gard vid Hjalmarens strand, dit
Homan blir bjuden pa en stor-
slagen midsommarfest han ald-
rig kommer att glomma. For

varken Max eller personerna i
hans omgivning ar vad de
utgett sig for. Under ytan av
flard och exklusivitet ruvar
morka hemligheter och snart
dras Homan in i ett sofistikerat
spel bland internationella
vapenhandlare och iskalla
mordare, dar svartsjuka, girig-
het och hat utgor drivkrafterna.

Och platsligt har den besked-
lige antikhandlaren dragit pa
sig uppmarksamhet fran saval
CIA och MI6 som den kinesiska
underrattelsetjansten ...

En Johan Kristian Homan i
hogform!”

Stefan Hilding
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Den kinesiska tradgarden

Kapitel 1

Pa nagot egendomligt satt kande
jag mig iakttagen dar jag satt med
min Bombay Sapphire spetsad
med en anings torr, vit Martini.
Tva sma oliver pa en tandpetare
och en I6vtunn strimma citron-
skal kronte verket. En iskall, per-
fekt Dry Martini.

Jag sag mig om i det stora rum-
met. Hogt i tak, men anda
ombonat. Bokhyllor langs vag-
garna, en brasa sprakade i den
Oppna spisen. Djupa fatoljer,
runda bord. En hemtrevlig milj6
och en oas vid Hyde Park jag
alltid atervande till under mina
Londonbesdk.Hotell Lanes-
boroughs bar har ocksa en av de
langsta drinklistorna. Antalet
varianter av Dry Martini ar nas-
tan armslang och jag brukar all-
tid kontrollera om det kommit
nagra nya tillskott. Men idag
hade jag hallit mig pa den kon-
servativa sidan, kande inte for
nagra experiment. Det senaste i
den vagen hade varit Opera-
kallarens blabarsmartini, med
nagra blabar pa tandpetaren, men
resultatet hade blivit mer exotiskt
an gott.

Det fanns inte manga géaster an,
kvéllen var for tidig. Men ingen
verkade ta notis om mig dar de
satt vid sina drinkar och varfor
skulle de gora det? Anda kande
jag att nagon tittade pa mig.

Da kom jag pa det. Pa ena
vaggen hangde ett portratt av en
vacker kvinna i tidstypisk barock-
klanning, sékert en 1600-tals-
malning. De stora, sjalfulla 6go-
nen sag pa mig, den runda bar-
men steg ur en sky av spetsar
Over den voluminésa klanningen
i mork guldfarg. Det langa haret
foll 6ver mjolkvita skuldror och
det pa ett litet allegoriskt lamm
vid hennes sida. | bakgrunden
skymtade blommor.

Jag log for mig sjalv. Tala om
sjalvupptagenhet! Har inbillar
jag mig till och med att portrat-

ten ar intresserade av mig, ett
portratt av en kvinna som levt for
trehundra ar sedan. Tur att inte
Francine var hér, hon hade stan-
nat i Stockholm. Tjénsten kravde
sina offer och hade man en av de
hogsta posterna i Sapo fick man
underkasta sig ibland hardhénta
krav och tuffa intrang pa fritid och
privatliv.

Men jag blev nyfiken pa tav-
lan pa vaggen. Vem var kvinnan
i den breda ramen? Nar den
gamle servitéren kom med no-
tan fragade jag honom. Han log
och sag vanligt pa mig.

- Vet ni inte det? Nell Gwyn fér-
stas. Charles Il:s dlskarinna. Det
hor till allménbildningen. Men ni
ar ju utldanning och forlaten. Och
han log igen. Jag skdmtar. Men
det & manga som fragar.

- Nell Gwyn? Var det inte hon som
salde apelsiner pa teatern? Det
ringer en liten klocka nagonstans.
- Inte illa for att vara utldnning
faktiskt. Joda, hon bérjade som
apelsinforséljerska pa kungliga
teatern i Drury Lane. Nell var sa
s6t och slagférdig att hon fick bli
aktris och slog igenom med dun-
der och brak. Sa tréffade hon
kungen och sen gick det som det
gick.

- Hans hov var ju éként for sina
16sa seder, fortsatte han. Och en
son fick hon med kungen. Herti-
gen av St. Albans. Man maste ju
ldsa pa nar man har sa manga
fragvisa gaster, och det tunna le-
endet var tillbaka. Sann karlek var
det, sir, och det sista kungen sa
pa sin dodsbadd var att hans bror
skulle ta hand om henne, 2 let
not poor Nelly starve.”

- Det var intressant att hora, sa
jag, och gav mer dricks &n jag
hade tankt.

Det var alltsa en beromd kung-
lig matress som sag pa mig fran
vaggen. Och jag tankte pa den
funktion som funnits med i nés-
tan alla kungliga hov langt fram
i modern tid. Hur politiska
resonemangspartier mellan olika

furstehus hade resulterat i oftast
olyckliga &ktenskap mellan ma-
kar som i manga fall aldrig traf-
fat varandra fore brollopet. Inte
sallan hade ocksa de portratt som
utvaxlades mellan parterna vald-
samt Overdrivit deras yttre fore-
traden. Det var séllan det hade
sagt "klick”.

Bristen pa karlek och varme i
den ékta sangen kompenserades
med vackra, begavade och inte
sallan harsklystna och manipu-
lerande lycksokerskor som beri-
kade sig ur den kungliga skatt-
kammaren. Och monarkerna
hade fritt spelrum for sina lus-
tar, gick fram som slatter-
maskiner i sina hov och nedlade
kvinnor till hdéger och vanster.
August den Starke av Polen lar
ha haft inte mindre &n 400 utom-
aktenskapliga barn, ”bastarder”
som de med tidens &lskvarda
sprakbrukbenamndes. Kungarnas
ofta envaldiga position gav dem
ocksa fritt tilltrade till skatt-
kamrarna som de hansynslost
kunde utnyttja till sina alskar-
innors batnad.

Nell Gwyn var bara en i den
langa raden av utomaékten-
skapliga relationer som i manga
fall var officiellt sanktionerade,
dar kvinnan kunde fa titeln som
officiell alskarinna, “maitresse-
en-titre”, och spela sin be-
stamda, hierarkiska roll i den
strikta hovordningen. Drott-
ningen sjalv fick mer eller min-
dre motvilligt acceptera situatio-
nen, ofta utan nagon stérre upp-
offring eftersom hennes kanslor
for den kunglige maken inte sél-
lan lag pa fryspunkten.

Fargstarka kvinnor fanns i den
langa raden. Inte for att jag var
nagon specialist pa kungliga
frillor, men jag mindes det jag
last.

Meddela din mailadress till var
registeransvarige Nils-Magnus
Lobenius pa nml@glocalnet.net
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Aret Runt med Homan

Den é&revordiga tidningen Aret

Runt, som fyller 60 ar i ar, har
gjort ett mycket fint reportage
om Johan Kristian Homans
andlige fader, Jan Marten-
son. Tinni Fredell och
Holger Edstrom star for
. den underhallande tex-
A ten och de fina bil-
4 derna.
Jan berattar att
han inte ar nagon
duktig kock,
men en expert
pa att 4ta god
mat. P4 me-
nyn stod denna gang

chokladkram. Den staende
drinken Dry martini var gi-
vetvis ocksa med pa ett
horn.

Vi vill inte undan-
halla vara medlem-
mar att njuta av
klippen ur Aret/
Runt, som ocksa |
innehaller sa .4
mycket annat I‘
lasvart. .

-

-
S

Jans gubbroéra,, Pepparbiff a la |
A Homan och Tant Helenas

ey

77 =

Vinets vag genom varlden

Homans goda viner har vandrat
en lang vag fran Mesopotamien
for 10000 ar sedan till tak-
vaningen i Gamla Stan, julen
2005. Som den 6vriga kulturen
tog vinet vagen via Framre Orien-
ten och Egypten till Grekland.
Vinet prisades av poeterna och
dyrkades med gudarna. | Italien,
Nordafrika, Andalusien och Pro-
vence blev vinet en vardags-
dryck. Italien kallades for
Oenotria dvs Vinlandet. Vergilius

skrev om att vinet kunde aldras i
100 ar och standigt bli battre. Ett
pa den tiden beromt vin var
Falmum som finns an idag. Med
romarrikets utvidgande spreds
aven vinet till den utbredning det
har i dagens Europa. Under Med-
eltiden forfoll vingardarna och
kunskapen att goéra goda
lagringsbara viner. Kyrkan rad-
dade dock tillrackligt av vin-
kulturens tynande tillvaro sa att
den aterigen skulle blomstra pa

1800 talet. Man Overgick fran
tunnor till flaskor med kork re-
dan pa 1600 talet.

Den stora industriella vin-
revolutionen skedde pa 1900 ta-
let. Sverige forsags med viner
med tankfartyg fran Medelhavs-
omradet. Bastflaskan med stea-
rinljus i studentrummen banade
vag for allt finare viner. Denna
jul dricker Homan och Francine
fina lagrade viner fran inte bara
sydeuropa utan hela varlden.

N-M




Jan Martenson mottog sitt fina pocketbokspris ur Lotta Bromés hand pa Berns i Stockholm. Foto:

Dag Andersson
DagsBild

Haér befinner sig Jan
Martenson i sin egen
kinesiska trddgard,
parken vid Karlaplan i
Stockholm

Har ar beviset pa att Homan ar medlem i Beridna hogvakten! JAN MAETEN'SGN JAN
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Privatdetektivens ursprung

.Det kan vara latt att tro att
privatdetektiven ar en nagor-
lunda modern foreteelse. | varje
fall hans verksamhet, den att
spara upp forbrytare av olika
kalibrar.

Men sa ar det inte. Tvartom.
Pa 1500- talet och ett bra tag
framat fick ofta den som utsatts
for nagot brott vara sin egen de-
tektiv och spara upp den
brottslige. Och inte nog med det;
han fick sjalv se till att den an-
klagade infann sig for rannsak-
ning vid tinget!

Fran Vasatiden och langt in i
nyare tid fanns det ingen polis-
makt som sparade upp och grep
t ex personer som stulit eller
snattat. Det alag den forfordelade
att dels spara upp den skyldige,
dels leda en sorts forhor samt
slutligen féra honom till tinget
for domstolsférhandlingar. Det
sager sig sjalvt att det inte var
det lattaste. Det baddade for
godtycke, svarigheter och ibland
komiska situationer. Bevisbdrdan
lag ocksa hos den karande.

| Lars Levanders bok ”Brotts-
ling och bodel” fran 1933, kan
man lasa foljande uppiggande
berattelse som handlar om Erik
pa Arnd, som 1603 kom till tinget
pa Vardon och ” kom for rétta
och hade tagit tjuvnad utav en
tjuv, som stulit haver av Jons i

Géllné. Erik pd Ané tog tjuven
fatt och tog tjuvnaden av honom
och slédppte tjuven och sade sig
icke mera hava fatt pa tjiuven &n
en silversked, en tréja av vad-
mal och tu skinn. Men Jons i
Gaéllné sade sig ha mist ett flask,
ett pund kott, fyrtio kakor bréd,
ett nytt lakan, en klddesskjorta,
en fjarding al, penningar tjugo
ore. Tillsades Erik att uppspana
tjuven och uppséka honom igen,
som han sldppte.” Alltsa: den
2’6’1Iv ganska misstankte Erik pa

no fick vad vi skulle kalla
”polismans befogenhet”, men
maste ocksa stalla borgen for
sig,” att han till nésta ting skulle
skaffa fram tjuven”.
Det sager sig sjalvt att det inte
var latt for den tidens privat-
detektiver att lyckas i sina an-
strangningar.

Men antag att tjuven uppspara-
des och greps.
Da aterstod forhoret, som lag i
malsagandes hander. Var ankla-
gelsen mord gallde det sa kal-
lade badrprovet. Det gick exem-
pelvis sa till att den misstankte
Mats Sigfridssons i Nérpses i Fin-
land, av grannarna misstankt for
att ha mordat sin hustru skulle ”
taga hennes lik upp utav graven
och svérja uppa henne, sa att han
inte skulle vara brottslig”. Det
ansags namligen att vissa tecken

visade sig pa liket, sa snart mor-
daren lade handen pa detsamma.
Man kan latt forsta att det inte
alltid var sa latt att se till att rat-
tvisa skipades — pa den tiden
heller. A andra sidan behovdes
inga smarta advokater da som
tipsade den atalade om att om
det inte fanns nagot uppsat sa
kan man komma undan lind-
rigt...

Prasterna spelade ocksa en stor
roll nér det gallde den misstankte
att "ldtta sitt hjdrta och fa frid.
Allskdns hot med helvetet som
sista drapslag visade sig ofta
verksamt bland vanliga méannis-
kor.

Det leder for langt att har ga
in pa fler detaljer nar det galler
den tidens privatdetektiver, men
tillaggas bor att det forstas fanns
myndighetspersoner som kunde
gripa in och axla det som idag ar
polisens roll. Men det var minst
lika vanligt — eller vanligare — att
gemene man fick skota den upp-
giften.

Det var sakert ingen latt upp-
gift. D& har Homan det lattare
med dry martini, specialkaka till
kaffet, Francine, Cleo och sina
vanner bland polismakten. Man
skulle rent av kunna séaga att han
ar goddagspilt, men vad kan han
annat bli med en saddan andlig
fader?

Clas Géran Carlsson

Styrelsen kallar till Arsmote

Torsdagen den 18 maj samlas vi
pad Ostasiatiska Museet, pé
Skeppsholmen i Stockholm, for
vart arsmote. Klockan 17 30 slas
portarna upp.

Denna dag ska vi forutom ars-
motet ha en guidad visning pa
museet, vi kommer att serveras
en asiatisk buffet med l&tt6l och

vatten (det kommer att finnas vin
till forsaljning).

Vi kommer att sitta inomhus
vid dukade bord. Aven denna
gang har Nils-Magnus lovat att
leda en fragetavling,dar priser
delas ut till de allra duktigaste.
VSF signerar bocker som ni kan
kopa till reducerade priser.

Anmalan gor ni till var skatt-
mastare genom att satta in 400:-
/person pa postgiro 433 51 30-
3. GIom inte att skriva ert namn
pa talongen.

Fér Styrelsen: Claes
Lindberger, klubbméstare
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Att missionera.

Nagonting som ar trevligt for en
farfattare, atminstone far mig, ar
att traffa sina lasare. Jag har ju
formanen att fa gora det i
Homansallskapets regi( och snart
blir det varfest!) men ocksa ute
pa "faltet” eller "golvet” heter det
val for en politiskt korrekt kul-
turarbetare. Det hander alltsa
ganska ofta att jag blir inbjuden
I olika sammanhang att gastfo-
reldsa om Johan Kristian Homan,
Cléo, Francine och andra
figuranter i den latt surrealisiska
galaforestallning mellan harda
parmar som varije var spelas upp.
Det har fort mig fran Vilhelmina
i norr till Skanor i séder, Lysekil
i vaster och Visby i Oster. Fin-
land har fatt sin beskarda del lik-
som Aland. | Bryssel presentera-
des jag for ovrigt som transvestit
av en entusiastisk inledare. Han
introducerade mig med orden:”
Le premier livre de M Marten-
son est les confessions d”un trans-
vestit.” Eller, med andra ord: “En
transvestits bekannelser.” Det
berodde pa att han i sin nit fatt
ett utdrag ur Kungl. Bibliotekets
register dar personen omedelbart
fore mitt namn hade publicerat
en bok om sina bojelser. | maj

talar jag for svenska foreningen i
Bremen( dar en av mina anfader
var biskop pa 1600-talet-det &r
inte enbart Homan som har and-
liga gener) och da hoppas jag att
presentationen blir nagot mindre
drastisk betraffande mina bojel-
ser.

Och resandet fortsatter. ldag,
nar detta skrivs 15 mars, reser
jag till Orebro for att berétta om
herr Homan och imorgon ar det
Liding0®s tur. Andra oarter foéljer,
men alltid lika trevligt. Och jag
har forstatt att Homanséallskapet
planerar en Homan-vandring i
Gamla stan med atfoljande
middag i borjan av september.
Arets bidrag till Sveriges andliga
liv heter ” Den kinesiska trad-
garden.”

Som framgar pa annan plats i
denna illustra publikation tilldrar
sig handlingen i en kinesisk trad-
gard i Narke, i en gammal
marmorgruvas frilagda dagbrott
som lampar sig val for exotiska
vaxter. Dor finns ocksa ett mu-
seum med kinesiska kulturskatter
och Johan Kristian blir naturligt-
vis inblandad i allskéns egen-
domligheter. Hur star han ut! (
Och hur star lasarna ut?)

| Homans fotspar

Mordvandring |
Gamla stan

Reservera I6rdagen den 9 sep-
tember pa eftermiddagen da Var
Store Forfattare kommer att led-
saga 0ss bland Gamla stans
prang och tranga grander. Vi far
beskdda hus och platser dar
Homan varit inblandad i drama-
tiska héndelser och intressanta
forvecklingar.

Eftermiddagen avslutas med
gemensam middag fér de som
onskar.

FOr att kunna planera detta och
aven boka bord till middagen vill
jag att ni gor en anmalan till mig.
Skriv da ocksa om ni 6nskar vara
med pa middagen och hur manga
personer ni ar. Skriv alla uppgif-
ter i anméalan sdsom adress, te-
lefonnummer och e-mail.

Mer information kommer att
lamnas vid arsmotet i Maj samt i
nasta nummer av Gazetten.

Leif Berg
Leif.berg.repuls@telia.com

Enkelt gOra eget vin

Recept for 2 personer

1. Pressa druvklasarna fran en
buske i en liten bunke

2. Vill du att det ska bli ett vitt
vin tar du bort alla skal. Ons-
kas rott vin later du skalen
ligga med i bunken

3. Pa skalen fanns de jast-
svampar som behdovs for att
druvmusten ska bdérja jasa
och den farg som vinet ska
fa.

4. Lat musten jasaien vecka och
sila sedan bort skal och jast-
rester.

5. Sla upp det fardiga vinet pa
en flaska och satt i en kork

6. Gor en snygg etikett och lat
vinet vila en vecka innan fes-
ten borjar

Blev det ett bra vin och du kéan-
ner for att utdka verksamheten
sa behover du en druvpress stor
som ditt vardagsrum. Ett val ren-
gjort oljeraffinaderi behovs for
jasning och lagring. Fran ett ner-
lagt mejeri kan man kdpa en
buteljeringsanlaggning. Stall-
verket for automatisk drift kan du
sakert fa fran Barseback inom en
kort tid.

Tyvarr far du inte salja vinet
till andra om inte provaren pa
Systembolaget gillar din smak.
Men a andra sidan behover du
aldrig mer koa pa Systemet for
att kdpa vin till maten.
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Man blir vad
man ater

Tycker man om harliga
graddtartor, da ska man ata det.
Men bara ibland , inte fOr ofta.
Om man foér det mesta lever sunt
kan man unna sig lite fetare mat
pa helgerna.

For mig ar idealet att leva ett
jordnéra vardagsliv med falu-
korv, filmjolk, masli, frukt, och
ibland smaska till med lite fe-
tare mat nar man har gaster
hemma.

Har ett exempel pa en mid-
dag som min hustru och jag
skulle kunna bjuda pa.

Creme Ninon

1-11/2 gul 16k i Klyftor

600 g djupfrysta arter

2 dl gronsaksbuljong

3 msk smor

1 msk vetemjol

1 tsk salt

peppar och timjan efter smak
3 dI graddfil

Lagg 16k och arter i en kastrull.
Hall pa buljongen. Koka pa
svag varme 7-8 minuter.

Hall i matberedare eller
mixer, tillsatt smoér och mjol.
Hall tillbaka artpurén i
kastrullen. Tillsatt ev, lite bul-
jong och smaksatt med salt och
kryddor. Koka soppan pa svag
varme i 5 minuter. R6r ner
graddfilen.

Servera soppan i varma tall-
rikar.

Terokta laxforeller

4 rensade laxforeller

2 skivade limefrukter

12 sma angssyrablad

olivolja

krossad svartpeppar och lite salt
4 msk jasminte

Fyll laxforellerna med lime-
skivor och angssyra och lagg
dem i en langpanna. Stank
over olivolja, strd 6ver peppar
och salt och ugnsbaka i 175
grader ca 20 minuter.

Funktionalismen

Stockholmsutstallningen 1930
med funktionalismen som motto
var unik i sitt slag. For forsta
gangen i historien skapades en
assymetrisk utstallning. Ordet
funkis blev ett slagord i vars mans
mun. En modern mobel skulle
vara: 1. Enkel, 2. Saklig, 3. Form-
god. Da kunde man i god me-
ning kalla mébeln modern.

Syftet med Stockholmsutstall-
ningen var att hdja den breda
folkliga bostadskulturen. Som
fold av dessa ideer forsvann
1920-talets mdbelgarnityr med
skap, bord och fyra stolar. Det
blev istallet en asymmetrisk
moblering med enstycksmabler.

Josef Frank skapade mobler
som skulle vara méanniskans tja-
nare. Ett skap t ex skulle sta pa
hoga ben, sa att golvets linje tyd-
ligt kunde ses. Stolarna skulle
vara ett negativ av en manniskas
rygg i sittande stallning. Han
skapade hela miljoer och lam-
nade inget at slumpen. Hans
grundidéer var: ett hem skall inte
vara ett konstverk - en mobel
skall ha en trayta med ytstruktur
som intresserar. Ett hem skall ge
bekvamlighet, vila och trivsel.

| Sverige utformade man ensi-
digt Stockholmsutstallningens

Lagg fisken pa hushallspapper
och lat oljan rinna av.

Lagg tebladen i en stor wok.
Hetta upp woken tills tebladen
borjar ryka. Lagg laxforellerna pa
ett galler ovanpa woken och
tack med lock.

Rok fisken i 10 minuter. (K6-
ket bor vara vélventilerat.)

Servera laxforellerna med en
sallad pa bladgrénsaker och akta
majonas.

Gratinerade aprikoser

4-6 aprikoser per person, kokta
och konserverade

6 dl vispgradde

1 dl strésocker

1 tsk vaniljsocker

idéer men man glémde mjuk-
heten och kanslan. Har kom Jo-
sef Frank med sina impulser som
skulle sta sig i generationer.
Bruno Mathsson var 1934
mogen for sin idé med stolar som
bestod av formade delar i bojtra.
Den forsta arbetsstolen “"Eva”
blev typstolen for en mangfald
stolvarianter under de foljande
aren. Arbetsstolen fick ett utsokt
fint omdome. Den betraktades
som “klassisk” och nadde varlds-
rykte. Arbetsstolen "Eva” betrak-
tas i dag som ett konstverk.
Carl Malmsten tog under
funktionalismens fdrsta stor-
mande ar helt avstand fran dessa
nya idéer och fortsatte sin per-
sonliga linje med praktmaobler i
intarsia omvaxlande med enkla
syrabetsade furumdbler. Malm-
sten arbetade ofdrtrutet vidare
efter sin egen linje med kansla
for inhemsk bjork och furu.
Kanslan for material och form
mognade sen an mer. Carl
Malmstens guldalder infoll un-
der 1940- och 1950-talen. Da
bevisade han slutgiltigt att han
var en av vara storsta mobel-
konstnarer genom tiderna.
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lite farin- eller rasocker

gron mynta

Fordela aprikoserna i portions-
formar eller en stor eldfast form.
Vispa gradde, socker och vanilj-
socker halvtjockt och hall éver
aprikoserna.

Stall i frysen tills gradden bor-
jar frysa. Stro over farin- eller ra-
socker och gratinera under gril-
len tills det far en vacker farg.

Garnera med lite gron mynta.

Ja, alla homaniter. Om ni nu
vill préva denna middag, sa vet
ni vad som géaller den kom-
mande veckan.

Smaklig spis
onskar Claes Lindberger



